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Riuckstellproben-Tiefkihlschrank RGS 300

KBS Gastrotechnik Ruckstellproben-Tiefklhlschrank fur 300 Rickstellprobendosen

Der Ruckstellproben-Tiefkiihlschrank von KBS Gastrotechnik wurde speziell fiir die professionelle Lebensmitteliberwachung in
Gastronomie, Gemeinschaftsverpflegung, GroBkiichen, Cateringbetrieben, Kantinen und Einrichtungen des Gesundheitswesens
entwickelt. Er ermdéglicht die sichere und normgerechte Lagerung von Riickstellproben und unterstiitzt Betriebe bei der Einhaltung von
HACCP-Richtlinien und Dokumentationspflichten.

Mit einer Kapazitat fiir 300 Riickstellprobendosen a 125 ml bietet das Geréat ausreichend Platz fir die tagliche Probenlagerung. Im
Lieferumfang enthalten sind sowohl die passenden Riickstellprobendosen als auch 4 Systembleche, die jeweils bis zu 50 Dosen
aufnehmen kénnen und eine strukturierte Organisation der Proben gewahrleisten.

Der fugenlose Kunststoff-Innenbehélter Gberzeugt durch seine hygienischen Eigenschaften und erméglicht eine besonders einfache
Reinigung. Die integrierte digitale Temperaturanzeige sorgt fir eine schnelle Kontrolle der Lagertemperatur, wahrend das manuelle
Thermostat eine unkomplizierte Temperatureinstellung erméglicht.

Dank der 60 mm starken Isolierung und der energieeffizienten, gerduscharmen Kuhlung werden Riickstellproben zuverlassig und
sicher tiefgekihlt gelagert. Die stille Kihlung macht den Tiefkiihlschrank besonders geeignet fiir Arbeitsbereiche, in denen ein niedriger
Geréuschpegel gefragt ist.

Fir zusatzliche Sicherheit verfligt das Geréat Uber eine abschlieBbare Volltir mit Schloss, die unbefugten Zugriff verhindert. Die
ergonomisch eingelassene Giriffleiste sorgt fir eine komfortable Bedienung. Der Tiranschlag ist serienmé&Big rechts angebracht, kann
jedoch flexibel an die értlichen Gegebenheiten angepasst werden.

Die leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung erleichtert Wartungsarbeiten und trégt zu dauerhaft optimalen Kihleigenschaften bei.
Zwei héhenverstellbare AusgleichsfliBe an der Vorderseite sowie zwei Transportrollen auf der Rickseite ermdglichen eine einfache
Aufstellung und flexible Positionierung des Gerétes.

Der Riickstellproben-Tiefkiihlschrank ist die ideale Lésung fur alle Betriebe, die Wert auf eine sichere, hygienische und HACCP-
konforme Lagerung von Lebensmittelproben legen und dabei auf zuverldssige Gewerbekéltetechnik setzen.

- v em Artikel-Nr.: 947407
GTIN: 4059395002249

¥

g

Technische Daten:

Garantie 24 Monate
Geréateart Tiefklhlschrank
Produktgruppe B

Breite auBBen 600 mm
Tiefe auBen 600 mm
Hoéhe auBen 1850 mm
Aufstellart Standgerat
Offnungssystem Volltir
Temperaturbereich von -10°C
Temperaturbereich bis -22 °C
Anzahl der Tiiren 1

Tiranschlag Rechts wechselbar



Aussenmaterial Stahlblech weil3 pulverbeschichtet

Innenmaterial ABS Kunststoff weil3
AnschluBart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elekiro 0,15 kW

Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 108 kg
Serienzubehdr

7 Verdampferroste, Tir mit Schloss und 12 Systembleche flr je 25 Riickstellprobendosen, inklusive 300 Riickstellprobendosen a’125
ml.

Zubehor 56,999027,811407,40599107
Kiihlung Stille

Abtauung Manuell

Wandstarke Isolierung 60 mm

Kaltemittel R 600a (Isobutan)/GWP 3
Kaltemittelmenge 9049

Energiedaten

Bruttoinhalt 3611

Energieverbrauch im Jahr 983 kWh

Klimaklasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
Herstellerkennung RGS 300

Produktvorteile

Ruckstellproben-Tiefkhlschrank fur professionelle Gastronomiebetriebe
Kapazitat fir 300 Ruckstellprobendosen a 125 mi

Lieferung inklusive Ruckstellprobendosen

12 Systembleche zur (ibersichtlichen Probenorganisation

Fugenloser Kunststoff-Innenbehalter fir optimale Hygiene

Digitale Temperaturanzeige zur schnellen Kontrolle

Manuelles Thermostat zur Temperatureinstellung

60 mm starke Isolierung fiir zuverléssige Tiefkiihlung

Gerauscharme, stille Kiihlung

AbschlieBbare Volltir mit Schloss

Ergonomisch eingelassene Griffleiste

Tdranschlag rechts, wechselbar

Leicht austauschbare Tirmagnetsteckdichtung

2 héhenverstellbare Ausgleichsfu3e vorne

2 Rollen hinten flr einfachen Transport

Geeignet fur HACCP-konforme Ruckstellprobenlagerung
Wandabstandshalter fiir den ordnungsgeméaBen Betrieb im Lieferumfang enthalten

© o o 0 0 0 0o o O 0O O O o O O Oo o

=
p—

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kénnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtimer vorbehalten.
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